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 بنام خدا

 

 : پیشگفتار

روند رو به رشد تعداد واحدهاي توليدي صنايع غذايي و آشاميدني و ايجاد تغييرات در 

تكنولوژي و تنوع و گوناگوني محصولات توليدي ، سبب گرديد تا اداره كل نظارت بر مواد غذايي، 

 اقدام به تدوين مقررات و ضوابط جديد متناسب با علم روز 1831آشاميدني، آرايشي و بهداشتي از سال 

غذا نمايد. تدوين ضوابط مذكور شامل حداقل ضوابط تاسيس و بهره برداري كارخانجات مختلف غذايي 

سياست تدوين ضوابط تغيير و مقرر گرديد  1831ادامه يافت وليكن از تير ماه سال  1831تا سال 

بصورت  ضوابط فني و بهداشتي براي تاسيس و بهره برداري واحدهاي توليد و بسته بندي مواد غذايي

ضابطه اي كلي تدوين گرديده و ساير موارد از جمله تجهيزات خط توليد و ضوابط بهداشتي اختصاصي 

 براي توليد هر محصول درضوابط جداگانه اي  مختص به  هر محصول تدوين و به تصويب برسد. 

هادات براي هماهنگي با توسعه جهاني، ضوابط در مواقع لزوم اصلاح خواهد شد بدين منظور پيشن

مطروحه توسط كارشناسان سازمان مورد بررسي قرار گرفته و پس از تائيد توسط كميته اجرايي ، 

 ضابطه اصلاح شده از طريق واحد اطلاع رساني به اطلاع عموم خواهد رسيد. 

شايان ذكر است كه ضوابط برروي سايت سازمان غذا و دارو وزارت بهداشت 

(www.Fdo.behdasht.gov.ir موجود ).مي باشد 
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 این ضابطه توسط سازمان غذا و دارو و با همکاری:

 

شرکت بازرگانی دولتی ایران ، مرکز پژوهشهای غلات ، انجمن صنفی -اداره کل خدمات بازرگانی

صنایع آرد ، شرکت غله و خدمات بازرگانی منطقه یک )سیلو تهران( ، مرکز آزمایشگاه های مرجع 

 دکتر رجب زاده تدوین گردیده است .آقای  جنابوکنترل غذا و دارو 
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 سازمان غذا و دارو

 معاونت  غذا
 

 

 

  

تاسیس و بهره برداری سیلوهای ذخیره و حداقل ضوابط  

  نگهداری گندم
 

 

 

 2931: مهرماه تدوین 
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 مقدمه  

 از خود غلات نگهداري براي باستان مصر و يونان –از زمان هاي قديم متداول بوده مردم ايران        

گذاشتند و يا در  مي كار زمين درون يا را ها خمره اين معمولاً و كردند مي استفاده سفالين هاي خمره

اتاق هاي خشت و گلي كنار هم مي چيدند. به مرور زمان با افزايش جمعيت و افزايش توليد و مصرف 

استفاده از اتاق هاي گندم )انبار( متداول شد. از حدود آغاز قرن اخير با توجه به پيشرفت هائي كه بشر 

اني پيشرفته جهت ساخت سيلوهاي بلند در زمينه راه و ساختمان و مهندسي داشت از تكنيک هاي ساختم

 استفاده نموده است.
 

 هدف -2

 سيلوهاي ذخيره و هدف از تدوين اين مجموعه تعيين حداقل ضوابط تاسيس و بهره برداري        

نگهداري گندم، اصول فني و بهداشتي تجهيزات و ماشين آلات و همچنين معرفي حدود وظايف مسئول 

 فني مي باشد.

 

 کاربرددامنه  - 1

 .و بهره برداري سيلوهاي ذخيره و نگهداري گندم، كاربرد دارد تاسيساين ضوابط جهت          

 

 تعاریف  -9

 ل هوادهیعم -

هوادهي يعني عبور دادن هوا از ميان غله ساكن به طوريكه هواي ورودي سردتر از دماي دانه        

 يا هواي اتمسفر انجام مي گيرد.باشد. هوادهي توسط هواي سرد از طريق دستگاه خنک كننده 

 رطوبت غله و رطوبت نسبي هوا ،درجه حرارت هواي بيرون،  درجه حرارت غلهوادهي بايد در عمليات ه

 مد نظر قرار گيرد. 
    

 

 دوران دادن -

است. دوران دادن بايد به  ديگر دوران دادن به معناي انتقال يا جابه جايي گندم از كندويي به كندويي       

 گونه اي باشد كه موجب كاهش درجه حرارت و رطوبت گردد.
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 بوجاری -

     بوجاري و تميز كردن گندم عبارت از جداسازي ناخالصي ها، دانه هاي صدمه ديده و آفت زده       

 .بوجاري شامل بوجاري مقدماتي و بوجاري ثانويه مي باشد مي باشد.

بوجاري مقدماتي، كه بلافاصله پس از دريافت گندم انجام مي گردد وتضمين كننده ادامه صحيح  -الف 

 عمليات بعدي نگهداري گندم مي باشد.

بوجاري ثانويه ، جداسازي علف هاي هرز، ناخالصي ها و گردو غبار ايجاد شده از طريق الک كردن،  -ب 

 واند شرايط مطلوبي را در طي مرحله هوادهي طي نمايد.مگنت يا آهن ربا و ... بوده به طوري كه گندم بت

 

 خودگرمایی غلات -

شدت و در مدت كوتاهي افزايش يابد . اين ه درجه حرارت غله در طي ذخيره سازي مي تواند ب       

 فرايند كه مي تواند دلايل مختلفي داشته باشد اصطلاحاً خود گرمايي ناميده مي شود . 

خود گرمايي . اتفاق مي افتد ت  خودگرمايي مرطوب و خودگرمايي خشکخودگرمايي به دو صور

درصد باشد، به وجود مي آيد. در حالي كه خودگرمايي  17مرطوب زماني كه رطوبت غله بيشتر از 

 ايجاد مي شود.  خشک در اثر فعاليت آفات انباري

 عبارتند از :در اثر خود گرمايي بوجود مي آيد تغييراتي كه 

 درجه سانتي گراد )در خود گرمايي مرطوب (  11-61افزايش درجه حرارت غله تا حدود *

 تغيير رنگ جوانه و آندوسپرم *

 كاهش قوه ناميه، بازدهي آرد، قابليت پخت و ارزش نانوايي*

 

 رطوبت و درجه حرارت-

براي اين كه بتوان غله قابليت نگهداري غلات عمدتاً به دو عامل رطوبت و درجه حرارت بستگي دارد.       

را به مدت طولاني نگهداري كرد بايد تواماً از عوامل هوادهي، خنک كردن و خشک كردن استفاده نمود. 

در غير اينصورت در اثر خود گرمايي و آفات انباري، گندم از نظر كيفي صدمه مي بيند كه اين مساله 

 اهميت است .  بخصوص در مناطقي كه رطوبت نسبي هوا بالا مي باشد حائز

روز نگهداري  1-6درصد باشد، فقط مي توان دانه را به مدت  21مثلاً در صورتي كه رطوبت دانه حدود 

چون در حرارت هاي پايين، تنفس دانه غلات و همچنين فعاليت ميكروارگانيسم ها تقليل پيدا مي كند  نمود
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نداخت كه مدت آن به درجه خنک كردن و توان در اثر خنک كردن فساد دانه را به تعويق ا بنابراين مي

رطوبت غله بستگي دارد. بطور كلي هوادهي يعني عبوردادن هوا در ميان غله ) ساكن ( بطوري كه هواي 

 ورودي سردتر از حرارت دانه باشد. 

رطوبت و درجه حرارت غله در طول مدت زمان نگهداري حائز اهميت بوده و بايد به طور مستقر       

درصد دانه را تهديد مي كند و باعث ايجاد خودگرمايي مي گردد. حرارت  11شود. رطوبت بيش از كنترل 

درجه سانتي گراد باعث افزايش فعاليت آنزيماتيكي شده و فعاليت متابوليكي را تسريع مي كند  21بيش از 

ذخيره سازي و به طور كلي هر چه ميزان رطوبت و درجه حرارت غله در هنگام تحويل و در طول مدت 

 بالاتر باشد، احتمال خود گرمايي، كلوخه شدن و جوانه زدن بيشتر خواهد بود.

ترين عوامل موثر در تعادل رطوبت غله عبارتند از: رطوبت نسبي هوا، نوع غله و واريته، درجه مهم

 (aw)حرارت غله، رطوبت غله و فعاليت آب

از عوامل متعدد در امر ذخيره سازي، از فعاليت آب براي پي بردن به تغييران كيفي و صدمات ناشي       

(aw.كه با مقدار رطوبت دانه، از دست دادن و يا گرفتن رطوبت محيط رابطه دارد، استفاده مي گردد ) 

براساس بررسي هاي انجام شده براي اين كه بتوان غلات را به مدت نسبت طولاني نگهداري نمود، 

عاليت آب كمتر باشد، زمان نگهداري طولاني تر خواهد بود، به همين باشد هرچه ف 61/1فعاليت آب بايد 

 باشد. 61/1دليل بايد اقداماتي را معمول داشت كه فعاليت آب كمتر از 

 

 روش های تشخیص و تعیین آلودگی در گندم-4

 گندم موجودي است زنده كه در طي نگهداري و ذخيره سازي تحت تاثير عوامل بيروني و داخلي        

قرار گرفته، كيفيت آن تغيير مي يابد. كنترل هاي مستمر درجه حرارت، رطوبت، تغيير در بو و صدمه 

          فزايشي در عوامل ذكر شدهبسيار حائز اهميت است. هر گونه اديدگي دانه در طي ذخيره سازي 

ود هر نوع بوي غير مي تواند اعلام خطري براي محموله باشد و دانه را تهديد نمايد. به طور كلي وج

طبيعي اطلاعاتي را در مورد وضعيت غله ذخيره شده به ما مي دهد. چنانچه دانه بوي كپک زدگي، ماندگي  

 يا ترشيدگي بدهد نشان دهنده فساد دانه و رشد آفت در گندم مي باشد.

يري مواد و به طور خلاصه جهت پي بردن به وجود آفات مي توان از روش هاي مختلف و به كارگ        

 : وسايل زير استفاده نمود

 غربال و الک كردن -

 استفاده از مقواهاي موج دار -
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 استفاده از تله هاي مجهز به لامپ ماوراء بنفش -

 استفاده از تله هاي مكانيكي -

 نگهداري محموله در ظروف و شرايط خاص -

 شناور ساختن -

 خرد كردن -

 له كردن -

 استفاده از معرف هاي شيميايي -

 كربندي اكسيد    -

 استفاده از اشعه ايكس -

 

 ر آلودگی گندم و رشد آفات انباریعوامل موثر د-5

 درجه سانتيگراد( 11افزايش حرارت در محموله ) بيش از     -

 درصد( 1/11افزايش رطوبت دانه )بيش از     -

 (61/1افزايش فعاليت آب )بيش از     -

 افزايش ناخالصي ها و بذر علف هاي هرز    -

 وله هاي وارداتيعدم كنترل محم    -

 عدم پاكيزگي محيط و همچنين ترانسپورترها    -

 عدم تهويه يا تهويه غير اصولي    -

 وجود نارسايي ها، ترک يا شكاف در ساختمان و محل ذخيره سازي    -

 

 

 مبارزه با آفات نباتی  -6

نه تنها سبب كاهش وزن غلات شده بلكه از نظر كيفي و مسائل بهداشتي خطراتي را نيز  آفات نباتي      

به وجود مي آورند. برخي از آنها حاوي مواد سمي چون متيل كينون، اتيل كينون، بنزو كينون و ... 

 براي مبارزه با آفات انباري، پيشگيري از آلودگي است. اقدامهستند. بهترين 

 مورد توجه قرار گيرد: بايدمسائل و نكات زير  در مبارزه با آفات

حفظ سلامتي مصرف كننده )سلامتي مصرف كننده بايد حفظ و از هر گونه خطر اجتناب ورزيد، به *

 ويژه در مورد مواد شيميايي بايد دقت كافي و لازم را مبذول داشت(
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 موثر بودن*

 اجرا باشد(بايد عملي و قابل عملي بودن )روشهاي به كار گرفته شده  *

 حفظ كيفيت محصول )طعم، بو و مزه محصول پس از عمليات سمپاشي  يا ضد عفوني نبايد تغيير كند( *

 توجه به نوع محصول انتخاب گردد( اقتصادي بودن )روش به كار گرفته شده بايد اقتصادي بوده و با*

ي بايد غير قابل اشتعال و غير قابل اشتعال بودن سموم و حصول اطمينان از عدم انفجار )سموم مصرف*

 نيز غير قابل انفجار باشند(

ي نبايد تغيير ثابت نگه داشتن فعاليت آب )فعاليت آب در محموله در طي عمليات سمپاشي يا ضد عفون*

 زيادي داشته باشد(
 

به طور كلي روش هاي مختلفي جهت مبارزه با آفات وجود دارد كه براساس نوع آلودگي ، وضعيت       

يا انبار، نحوه ذخيره سازي، امكانات تكنولوژيكي، شرايط اقتصادي و كادر پرسنلي، روش و نحوه  سيلو

 انيكي و شيميايي مي توان استفاده نمود :از روش هاي فيزيكي، مك فات بايد انتخاب گردد .مبارزه با آ

 

 فیزیکی و مکانیکی  -

         لتراسونيک )ماوراي صوت (ودستگاه اشامل تله هاي مكانيكي ، تله هاي آغشته به چسب و        

 مي باشد. 

 

 شیمیایی -

سموم شيميايي مجاز مي تواند به صورتهاي مختلف در سيلو و انبارهاي مكانيزه طبق آخرين         

ات مورد استفاده قرار گيرد . در صورت استفاده از سموم گازي يا تدستورالعمل هاي سازمان حفظ نبا

) آئيين كار ضد  2198يون( طبق آخرين تجديد نظر استاندارد ملي ايران به شماره ترخيني )فوميگاس

 عفوني غلات( عمل شود. 
 

 جوندگان مبارزه با  -7

 مبارزه كرد.جوندگان از طريق پيشگيري، مبارزه بيولوژيكي، فيزيكي و شيميايي مي توان با        

ساخته شده  باشد و به طور مستمر سوراخهاي  كف و ديوار سيلو ها بايد از مصالح ساختماني مقاوم

براي تاسيس و بهره برداري ايجاد شده را مرمت نمود. )مطابق با حداقل ضوابط فني و بهداشتي 

 (واحدهاي توليدكننده و بسته بندي مواد غذايي
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 قي نماند.هر روز بايد نسبت به تميز كردن محيط سيلو اقدام كرد، تا دانه گرد و غبار و ... روي زمين با

برنامه و روش كنترل جانوران و حشرات بايد مدون بوده و مسئول كنترل آن بايد مشخص و تمامي 

توسط مراجع ذيصلاح از جمله موسسه تحقيقات و دفع  بايدمواد مصرفي و آفت كش ها براي كنترل آنها 

 آفات نباتي تائيد گردد.

 

 در مراکز نگهداری گندم ایمنی مهمترین عوامل تهدید کننده-8

 آلودگي به آفات انباري*

 ميكروارگانيسم ها و سموم آنها*

 حيوانات موذي*

 خود گرمايي*

 ناخالصي ها و افت *

 رطوبت*

          دما*

 

 مراکز نگهداری گندم انواع  -9

در حال حاضر در جهان براي نگهداري مطلوب غلات سيلوهاي بتني ، سيلوهاي فلزي و انبارهاي       

 مكانيزه استفاده مي شود. 

 

 سیلوهای بتونی  -الف

يكي از بهترين روش هاي ذخيره سازي گندم استفاده از سيلوهاي بتوني مي باشد . سيلوهاي بتوني        

 . اي و يا چند ضلعي كه آنرا اصطلاحاً كندو مي نامند تشكيل شده اند از يک يا تعداد زيادي مخزن استوانه

 كندوها مي توانند به صور مختلف ، مجزا و يا گروهي پهلوي يكديگر قرار گيرند. 

 سيلوهاي بتوني انواع مختلفي دارند . يكي از انواع سيلوهاي بتوني سيلوهاي پيش ساخته است .  

مدت زمان نگهداري فقط چند روز مد نظر باشد نبايد از سيلو و يا  و %13چنانچه رطوبت غله بيش از 

كندوها جهت ذخيره سازي گندم استفاده كرد زيرا در چنين شرايطي خودگرمايي به وجود آمده و دانه 

 فاسد مي گردد. سريعا
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 سیلوهای فلزی  -ب

زي غلات متداول شده است . در چند سال اخير استفاده از سيلوهاي فلزي جهت نگهداري و ذخيره سا     

در كشورمان از اين نوع سيلوها براي نگهداري گندم و ساير غلات مانند جو ، ذرت و غذاي دام و طيور 

 استفاده مي شود. جنس بدنه سيلوهاي فلزي از فولاد گالوانيزه يا آلياژ هاي آلومينيوم است . 

 

 تذکر

خارجي سيلوهاي فلزي بايد به طور منظم و مرتب  براي جلوگيري از ايجاد خورندگي ديواره داخلي و -

 از ضد زنگ استفاده نمود

در سيلوهاي فلزي تبادل حرارت به سرعت انجام مي شود و احتمال صدمه ديدگي دانه به ويژه در  -

درجه سانتي گراد مي رسد وجود دارد و عمدتاً تا عمق حدود  11مناطق گرم كه درجه حرارت به بيش از 

 متر به دانه هايي كه با بدنه در تماس مي باشند صدمه وارد خواهد شد.سانتي  7-1

 

 نیزه انبارهای مکا -ج

 : اصولاً انبارهاي مكانيزه را مي توان به دو دسته تقسيم بندي كرد

 الف : انبارهاي نيمه مكانيزه 

 ب: انبارهاي تمام مكانيزه 

درانبارهاي نيمه مكانيزه تخليه بوسيله لودر، جک هاي مخصوص و يا دستگاههاي مشابه ديگر صورت      

مي گيرد . بعبارت ديگر در چنين انبارهايي تخليه بر اساس نيروي ثقل انجام نمي گيرد . در حالي كه در 

ر هوا و يا از طريق انبارهاي تمام مكانيزه تخليه با توجه به شيب مخصوص كف انبار و به كارگيري فشا

 نقاله هاي مخصوص كه درعرض انبار محموله را انتقال مي دهند انجام ميگرد . 

وان آنها را به راحت چنين انبارهايي مجهز به سيستم هوادهي و كنترل درجه حرارت مي باشند و مي ت    

 ضد عفوني كرد . 

 :اند بطور كلي از دو قسمت تشكيل شده  سيلوها و انبارهاي مكانيزه

 برج كار كه ماشين آلات و ادوات در آن قرار دارند .  -

 .كندوها كه در آنها غلات و يا بذرها ذخيره مي گردند  -
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  1شرایط خوب ساخت) عمومی( -01

براي تاسيس واحد ، ضوابط فني و بهداشتي واحدهاي توليد و بسته بندي مواد غذايي ) با كد           

1Fdop10611v  موجود برروي سايتwww.fdo.behdasht.gov.ir و شرايط خوب ساخت اختصاصي )

 همين ضابطه بايد مد نظر قرار گيرد . 5مندرج در بند 

 

  شرایط خوب ساخت)اختصاصی( -00

 منظور ضوابط بهداشتي است كه اختصاصا براي محصولات مندرج در اين ضابطه كاربرد دارد.           

 

 شرایط لازم برای نگهداری گندم  -00-0

  براي نگهداري طولاني و جلوگيري از رشد كپک ها در دانه لازم است شرايط زير برقرار باشد: -الف 

 آيين كار نگهداري غلات (  8939رد درصد ) مطابق استاندا 11رطوبت حداكثر *

 درصد  61رطوبت نسبي هوا حداكثر *

 درجه سانتي گراد  21حرارت، حداكثر *
 

قبل از نگهداري گندم در سيلوها و انبارهاي مكانيزه، ابتدا بايد از عدم آلودگي دانه و محل نگهداري به  -ب

رد و در صورت لزوم رطوب آن را كاهش آفات انباري اطمينان حاصل نمود ، سپس دانه ها را بوجاري ك

 داد . 

 

درصد باشد . بنابراين در صورت  11براي نگهداري طولاني گندم لازم است رطوبت آن كمتر از  –ج 

 بالاتر بودن رطوبت بايد نسبت به خشک كردن اقدام نمود. 

 

در طول مدت نگهداري گندم لازم است درجه حرارت و رطوبت آن بطور مرتب اندازه گيري و كنترل  -د

 شودتجهيزات اندازه گيري دما و رطوبت در سيلوها  و دماي محيط بايد مرتب كاليبره شوند. 

 

دم با درجه سانتي گراد تجاوز نمايد، بايد نسبت به جا به جايي گن 82چنانچه درجه حرارت گندم از  -ه

 توجه به عوامل زير اقدام نمود:

                                                           

Good   Manufacturing  practice (GMP)-1 

http://www.google.com/imgres?imgurl=http://old.fums.ac.ir/fdo/uploadpic/196arm ghaza va daroo.bmp&imgrefurl=http://old.fums.ac.ir/fdo/print.php?num=1&id=584&h=249&w=203&sz=149&tbnid=SAYqBwbct5LSTM:&tbnh=105&tbnw=86&prev=/search?q=%D8%A2%D8%B1%D9%85+%D8%B3%D8%A7%D8%B2%D9%85%D8%A7%D9%86+%D8%BA%D8%B0%D8%A7%D9%88%D8%AF%D8%A7%D8%B1%D9%88&tbm=isch&tbo=u&zoom=1&q=%D8%A2%D8%B1%D9%85+%D8%B3%D8%A7%D8%B2%D9%85%D8%A7%D9%86+%D8%BA%D8%B0%D8%A7%D9%88%D8%AF%D8%A7%D8%B1%D9%88&usg=__Y6Bks3-4MbaV65jW3wbeK-UunkQ=&docid=Bh-O7YVR6Xbl1M&itg=1&sa=X&ei=B6yZUYa_OYT2sgb4v4CwCA&ved=0CDoQ9QEwBA&dur=1063
http://www.fdo.behdasht.gov.ir/
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 دماي هواي بيرون  -

 دماي گندم  -

 رطوبت نسبي هوا  -

 رطوبت گندم  -

عمل جابه جايي از طريق جا به جايي گندم از كندويي به كندوي ديگر با نوار نقاله و تجهيزات              

 كاهش دما و رطوبت صورت مي گيرد .مربوطه به منظور 

 

 داشتی در زمینه تمیز نگهداشتن انبار اقدامات به -00-2

براي نگهداري غله بايد برنامه ريزي هاي لازم در جهت نظافت عمومي معمول گردد، نظافت محيط       

بايد بر اساس برنامه هاي زمانبندي شده و مدون صورت گيرد بايد سعي نمود كليه قسمت هاي مختلف 

 تمر تميز شود. سيلو، انبارها و محيط اطراف بطور مرتب و مس

نگهداري صحيح غلات و مواد اوليه براي توليد محصولات مختلف جهت تغذيه انسان ويا حيوانات 

مستلزم رعايت اصول صحيح بهداشتي مي باشد . غله بايد به صورت خشک و دور از آفات انباري در 

 مكاني مناسب نگهداري شود. 

نيزه و مكان هاي ذخيره سازي و نيز كليه تجهيزات و حداقل يكبار در سال بايد سيلو يا انبار هاي مكا

وسايل بطور صحيح ضدعفوني گردند. همچنين حداقل يكبار در سال بايد هر يک از كندوها لايروبي و 

 تميز شوند. 

و غبار و ضايعات بايد از محيط سيلو خارج شده و مواد خارجي و باقيمانده قطعات و دانه ها  گرد       

كه در زير نقاله يا لا به لاي دستگاه و تجهيزات قرار گرفته اند نيز بطور روزانه، بوسيله فرچه تميز و كليه 

 قسمت هاي انبار جارو شوند. 

زمان بندي شده مستندسازي و توسط مسئول فني واحد بصورت جدول  بايدتمام موارد فوق الذكر       

 مورد تائيد قرار گيرد. 

مواد حاصل از عمليات بوجاري بايد بر اساس قابليت  و نوع مصرف تفكيک و هريک در مكان مناسبي      

 نگهداري و در اسرع وقت نسبت به تحويل آن اقدام گردد. 

و لوازم  اضافي از شوند مواد فاقد ارزش بايد سريعاً به بيرون از محوطه سيلو يا انبار انتقال داده     

راحتي گرد و غبار نشسته و مي تواند محل مناسبي براي رشد و ه محيط خارج گردد. زيرا روي آنها ب

 تكثير حشرات و كنه ها باشد. 
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ين كف و بدنه سيلو و كف زمين، بايد تمام منافذ و شكافها براي تميز نگه داشتن محيط يا انبار و همچن     

را بازسازي كرد ضمن اينكه بايد نسبت به مرمت سقف و ديواره ها نيز اقدام نمود تا حشرات و كنه ها 

نتوانند در محلهاي مورد نظر دوره تكاملي زندگي خود را طي نمايند. علاوه بر اين ، ماشين آلات و 

كارت مخصوص معاينه سالانه بوده و بطور مرتب كنترل، تميز و نگهداري گردند و تجهيزات بايد داراي 

در مورد سيلوهايي كه داراي دستگاه و تجهيزات خشک كن هستند، بايد داخل آنها كاملاً تميز و پاكيزه و 

در صورت نياز، تعمير و سرويس گردند . نگهداري ساير محصولات غير از غلات مانند كود شيمايي، 

 اد سوخت يا مواد نفتي ، روغن و غيره درا نبار يا محيطي كه غله ذخيره مي شود مجاز نمي باشد. مو

سيلوها و انبارها قبل از ذخيره سازي بايد كاملاً تميز باشند . هرگونه بقاياي مواد فاسد و دانه هاي 

كپک ها ، حشرات و  صدمه ديده بايد خارج گردند چنين موادي منبع مناسبي براي آلودگي هاي بعدي به

    راحتي آلوده شده و حشرات ه ساير آفات مي باشند زيرا محموله تازه و جديدي كه ذخيره ميگردند ب

سرعت در آن رشد و تكثير كرده و تغييرات بيوشيمايي در آن بوجود مي آيد . قبل از ذخيره سازي ه ب

وادهي توجه خاصي مبذول داشت . براي بايد از نظر فضا و مكان برآورد دقيق نموده و به سيستمهاي ه

 انبارهاي مكانيزه و يا انبارهاي افقي، سيستم هاي مختلف هوادهي وجود دارد. 
 

 تجهیزات مورد نیاز در سیلو یا انبارهای مکانیزه  -02

وماتيكي، پنتجهيزات لازم جهت تخليه غلات وارده )اين تجهيزات و وسايل مي توانند شامل مكنده هاي  -

 اي مكانيكي يا جک هاي هيدروليكي و بونكرهاي ورودي باشند( بيل ه

 ترانسپورتر يا حمل كننده و بالابرهاي كاسه اي و لوله هاي مخصوص خودريز گندم  -

تجهيزات بوجاري شامل الک ها يا بوجاري مقدماتي و ثانويه مانند سيستم جذب گردو غبار  -

 گير )ترييور(، آهن ربا و باسكول خطي جدا كننده ها  )سپراتور(، جوُ، )اسپيراتور( 

 دستگاههاي قرص گذاري و ضد عفوني كننده و همچنين اتاق مخصوص ضد عفوني  -

 سيستم تهويه و هوادهي -

 سيستم كنترل درجه حرارت و دستگاههاي هشدار دهنده -

 مخازن يا بونكر مخصوص مواد مستخرجه  -

 
 

 یادآوری 
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 .باشد1استيل به كار برده شده در تجهيزات خط توليد بايد مورد تاييد مراجع ذيصلاح          

 
 تبصره

جهت آگاهي از ويژگيهاي محصول به آخرين تجديد نظر استانداردهاي ملي موجود و در صورت          

 مراجعه شود. عدم وجود استاندارد ملي ، به استانداردهاي بين المللي معتبرمورد تاييد اين سازمان

 
 

                                                           

 باشد. مي سازمان ملي استاندارد ايرانمرجع ذيصلاح در حال حاضر -1
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